8 x.te %&m
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j ab 5 Portionen pro Gericht

Euro/Person |

K Euro/Person | o
| Mousse au Chocolat 4 | Gemischte Bratenplatte 750
. 790 S
. y 1T "
§* Champagnercreme ]: 8 " Gemischte Aufschnittplatte 7.00 &
. H 7.90 RPN
| Bayerisch Creme auf Himbeeren in Pernod 390 | F‘ Gemlschte Schinkenplatte 750 Wt |
' 14 Schinken im Brotteig 790 E" b i ' b
Panna Cotta auf Erdbeer- oder Himbeerfruchtmark 390 ﬂ u 3 Frankisches Brotzeitbrett 6,90 Ml
| ['i | Kasseler oder Kasseler Kamm im Brotteig 790 nb Hausmacher Presssack rot +weif, deftige BauernwUrstchen usw. { '.:;
3so WSS I { bf
i Hig 3 Fischplatte 850 1% s
390 @ t : Forellenfilet, Raucherlachs, gespritzte Lachstortchen usw. ' i
3,90 l b B Ry Kaseplatte 7,00 | 13
L 20 Bedagen is
' W Sﬁlbé@ Anitpasti-Platte 890 % (H
- Parmaschinken, italienische Salami, gefullte Oliven, e
Euro/Person ‘ . Peperoni, Peppadew, Artischocken usw. L
; Zwei Hofer Klof3e oder ServiettkloBscheiben 240 : Hapheleh 25190 Euro/Stick | L' i
‘, ~ Butterspatzle 240 | - Baguettebrotscheiben mit Wurst, Schinken,
[¥ &1} | Braten, Kase und Fisch
| Reis 2,00
L e i Halbe belegte Brotchen ab 1,90 Euro/Stick
' .= Rosmarinkartoffeln 250 § | mi i 5 i i
{79 | mit Wurst, Schinken, Braten, Kase und Fisch M ETZG E R E I seit1905
Gekochtes Saverkraut oder Apfelrotkohl 2,00
r Buttergemuse @ 250 | E R P I‘
Metzgere| HerP|Ch ¥ ~  ltalienisches Grillgemise @ 350 o L Bk,
i il i bt | adl sl ) CATERING ‘- PARTYSERVICE <R
Ein echtes Familienunternehmen seit 1905 Kartoffelsalat mit Mayonnaise oder Speck 2,00 C G S C
3 ; ) W A" i Blatterteig-Bonbons ‘
Gegrundet wurde die Metzgerei im Jahre 1905 von Christian Gemischte Salatplatte 339 Sup J At
" . t Schinki dK 2,40 Euro/Stick ¥
Herpich. . Biattsalate, Gurke, Tomate und Paprika, : ! e L i g METZGEREI HERPICH GMBH
' ' . . ll .~ dazuKrauter-, Joghurt- oder Senfdressing ‘41| Blatterteig-Bonbons ¢ Leopoldstrafie 1, 95030 Hof
Demnach widmet man sich nun schon in der 4. Generationder | = | . S @ 240 Euro/Stick
i i B 8 Rucola-Platte 330 L0 gefUllt mit Frischkase /40 Euro/Stick | ] /
Herstellung feinster Fleisch- und Wurstwaren. Unser beson- e gl : Tel. 09281/66012
| deres Augenmerk liegt dabei von Anfang an auf der Herkunft t } mit roten Zwiebeln und Parmesanhobe L Auswahl aus unserem Fingerfgod—Anggbot: ab 2,00 Euro/Stuck metzgerei@herpich e
des Fleisches. Nur die besten Tiere werden von befreundeten q' Party-Gebéck 180 Tomaten-Mozzarella-Spiefe, Anitpasti-Spiefle, - ] ; :
i ddr Rai <hIt und mit viel Sorafal . ‘ Parmaschinken auf Honigmelone, Satéspiefie mit Mango-Dip, WWWherp|Chde
andwirten aus der Region ausgewanit und mit viel Sorgfal- } < wahl aus UnseraraiSalatIFraL Krabbencocktail, Knoblauchgarnele auf Chiffonade,

| tigkeit verarbeitet. Nudelsalat, Schichtsalat, Gefligelsalat, Waldorfsalat uv.m

R L TR e 1 e eyl e g R b

Laugenkonfekt gespritzt uv.m.




4 Festlichkeit ein voller Erfolg fur Sie und Ihre Gaste wird.

Wir planen, organisieren und Ubernehmen Zubereitung und
11 Service - Sie durfen feiern und geniefien.

" ® Grillanhanger fur Firmen- und Familienfeiern

: | oder E-Mail. Gerne beraten wir Sie ausfUhrlich Gber unser

™ Abholung: Mo. bis Fr. bis18.00 Uhr

AT 1R D D

Horpicha Catoring -
1t i imsine Kotlon

| Egal ob Sie eine Party zu Hause, eine Feier im Betrieb oder ein |
| Mega-Event planen. Dank unseres vielseitigen und individuel- |

1 ‘ Wilderertopfchen
. len Catering-Angebots kénnen Sie sich sicher sein, dass lhre

| mit Schweinefilet und Waldpilzen
Zuricher Kalbsrahmgeschnetzeltes
Pfannengyros mit Zaziki

| Chinapfanne von der Pute
Unsere Serviceleistungen:

® Lieferservice auf Anfrage
® Geschirr, Deko, Tischwasche usw.

Pfefferrahmgeschnetzeltes
Chili con carne
Hubertuspfanne

Schweinefleisch, Zwiebeln,
geraucherter Bauch, Champignons

1. METZGEREIl :=*®2 Hauptgeschaftin der
1 Leopoldstrafie 1 ’ Paella
E R P IC Tel. O 928]/660 12 I Spanische Reispfanne mit Meeresfrichten
5 CATERING - PARTYSERVICE G2 metzgerei@herpich.de | 4 | ulll Hahnchenfleisch

% Sollten wir lhr Interesse geweckt haben,
" so kontaktieren Sie uns entweder personlich, per Telefon

&

Knuspriges

ab 5 Portionen pro Gericht

.' | Catering-Angebot.

Wir bitten um rechtzeitige Vorbestellung!

Gegrilltes Schaufele
mit oder ohne Schwarte
Samstag  bis 12.00 Uhr +16.30 Uhr bis 18.30 Uhr

Gegrillte Schweinshaxe
in der LeopoldstraBe 1in Hof Lad

 oder Pfefferhaxe

Alle Preise sind Abholpreise inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer von 7 %. Bei Inanspruchnahme von E}
| Serviceleistungen betragt der Steuersatz 19 %. ,] F | Ritilys cHiaken

Die Preisliste gilt ab 1.10.2023. i;ll 'l'
| Vorherige Preislisten verlieren somit Ihre Gultigkeit.

: "
.,:1 i .l'- 4 § R E | — - ‘: -~ ., =
e i T -

Gegrillter Sauschlegel

in Scheiben oder im Ganzen

Spanferkel, portioniert

PRET LR ey

8,50

9,90 |

750
790
750
6,00

750

790 |

Euro/Person

750

590 |

650

6,90

790 | &

Euro/Person |

ab 5 Portionen pro Gericht

Euro/Person i
Gemischte Grillplatte 190 |
|| Filetspief3e, Mini Cordon-bleu, Partyschnitzel, 4
+ Schinken-Spargel-Rsllchen, Hahnchenkeulen,
'|* Cevapcici, Grillbraten, Schweizer Kaseriegel | &

Griechische Grillplatte 1390 S
Souvlaki-SpieB3e, Pfannengyros, Lammbkoteletts, Bifteki, s

! .
a& Calamari und Zaziki H f
| IO ‘

China-Grillplatte 1650 141

| Knusprig gerstete Ente auf knackigem Wok-Gemuse, . ~? i

' Schweinefleisch in stB3-saurer Sof3e, Reis und Dip R T b
Ritterschmaus |

~ Knusprige Haxenstucke, Grillrippchen,

| Hahnchenschenkel paniert und gegrillt, deftiger Spiefbraten

1250 WEUIGE

| Romerbraten 6,90
i Schweinekamm gefullt mit Schinken und Salami

| Zwiebel-Senf-Kamm 6,90 Nt

Cordon-bleu-Braten 6,90 |
. Schweinekamm gefllt mit Schinken und Kase

| Schlemmerbraten 690 i
. Schweinekamm gefUllt mit Brat und Champignons

Y Pusztarolle
Schweinekamm gefUllt mit Hackfleisch, Paprika, Schafskase,
| Peperoni und Knoblauch

Kaminbraten
Gepokelter Kamm im Heifirauch gegart

3 # Kalbsbrust gefullt

mit Hackfleisch oder Brat

Feine GemuUse- oder Spinatlasagne @

0 oy R

ab 5 Portionen pro Gericht

! mit zwei Hofer KléBen, dazu Apfelrotkohl

4 Jungrindbraten in Burgundersofie
1 mit zwei Hofer KlI6Ben oder Serviettklof3, dazu Apfelrotkohl

Involtini
Kalbsrollchen mit Parmaschinken und getrockneten
Tomaten gefullt auf Weifweinsof3e, dazu Steinpilztagliatelle

Scaloppina

4 Zarte Kalbsschnitzel auf WeiBweinsofe
11| mit Rosmarinkartoffeln und geschmortem italienischem Gemuse

: %1 Geschmorte Kalbshaxe ,,0sso bucco*
49 auf Thymian-TomatensoBe oder WeiBweinsofe,
1! dazu Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen

Indisches Gemusecurry
mit exotisch-scharfen GewUrzen und Reis

: Euro/Person
. Gegrillte Gansbrust 17,50
' auf BeifuBBjus mit zwei Hofer Klofen und Apfelrotkohl
f
| Zarter Rehbraten 16,90
11! auf Wacholderrahm mit zwei Hofer KloBen oder Serviettklof3-
scheiben, dazu Apfelrotkohl und Waldpreiselbeeren
Schweinelendchen 1390
wahlweise in Champignonrahm, Waldpilzrahm oder
Pfeffercreme, dazu Spatzle und feines Buttergemise
Lachssteak 14,80
auf Blattspinat an Zitronensof3e mit Steinpilztagliatelle
{ Gebratenes Zanderfilet 14,80
auf Gemusejulienne mit Zitronensofe oder Rieslingsofe,
| dazu Petersilienkartoffeln oder Reis
i | Gepokelter Tafelspitz in Meerrettichsofle 12,50
S mit zwei Hofer Kis3en
Jungrindroulade 11,50

1390 @

18,90

1790

15,90

690 | |




